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Es gibt Stammgäste, die bereits seit Jahr-
zehnten zu Festtagen im Restaurant Frick
einkehren. Auch am Ostersonntag werden
Karin und Dirk Frick wieder viele
langjährige Freunde des Hauses begrüßen -
doch glücklicherweise sind auch noch eini-
ge Plätze für jene Gourmets verfügbar, die
das Restaurant in Godshorn für sich neu
entdecken möchten. 

Ostersonntag ist ein Tag, an dem sich die
Gäste besonders auf den ersten Spargel
freuen. Darum wird jedem Gast zunächst
eine Spargelcremesuppe serviert, und das
Hauptgericht kann man aus der festlichen
Osterkarte wählen.
Wer schon am Gründonnerstag Vorfreude
auf Ostern sammeln möchte, kann an die-

sem Tag zum dreigängigen Oster-
menü einkehren: Dann können sich
die Gäste auf Lammkeule freuen -
ein Ostergenuß der besonderen Art.
Familie Frick hat in den vergange-
nen Jahren auf dem Gelände des
Unternehmens viel investiert: Meh-
rere Gästehäuser sind entstanden,
eine Hotelrezeption mit angeschlos-
sener Raucherlounge wurde gebaut
und das Restaurant schön renoviert.
nicht zuletzt hat sich Dirk Frick
auch den Wunsch nach einer
hochmodernen und noch größeren
Küche erfüllt.
Die Speisekarte im Restaurant lässt von
je her keine Wünsche offen: Wer sich
den besonderen Genuß gönnen möchte,

kehrt gern bei Frick ein und freut sich
über die ebenso besondere wie vielseiti-
ge Speisenauswahl und die gepflegte
Gastlichkeit auf hohem Niveau.

In Godshorn liegt direkt am Sportgelände
das Restaurant Treffpunkt, neben dem Dorf-
gemeinschaftshaus, das man auch für seine
Feier mieten kann. Und daduch ergeben sich
tolle Kombinationsmöglichkeiten: Wer in
großem Rahmen feiern möchte, ist gut bera-
ten, sich vom Treffpunktteam ein Angebot
machen zu lassen, denn auch ein Künstler-
service ist möglich. 
Inhaber Günter Sachs ist bekannt für seine
hervorragenden Beziehungen zu Musikern,
Kleinkünstlern und Zauberern, bucht er sie
doch schon viele Jahre für das von ihm orga-
nisierte Stadtfest. 
Dadurch haben Gäste, die ihr Fest im Treff-
punkt feiern, die optimalen Möglichkeiten,
kulturelle und unterhaltsame Attraktionen

gleich mitzubuchen. In den
Räumen des Treffpunktes gibt
es variable Möglichkeiten für
Feste, denn es gibt auch einen
abtrennbaren Raum für die
Feier mittlerer Größe. Dazu
kommen Buffetangebote, bei
denen das Preis-Leistungsver-
hältnis einfach stimmt. Von
der rustikalen Party bis zum
Buffet für den besonderen An-
laß erhält man leckere Gerichte zu fairen
Pauschalpreisen und dazu eine liebevolle
Dekoration der Festräume.
Wer den Treffpunkt einmal ausprobieren
möchte, kann dort auch einfach mal zum Es-
sen einkehren - probieren Sie es doch gleich

am Ostersonntag: Dann gibt es einen reich-
haltigen Osterbrunch ab 10 Uhr. So kann die
Küche kalt bleiben - und weil der Treffpunkt
ausserhalb des Dorfes liegt, kann man auch
gleich einen Sonntagsspaziergang im Grü-
nen an schließen.

Roman Sander hat seine Gäste verwöhnt: Die Spezialitätenbuffets,
die er regelmäßig anbietet, sind so hochwertig und preiswert, dass
er immer häufiger einen Buffetabend in’s Programm aufnehmen
muß. In den nächsten Wochen sind wieder besonders attraktive
Buffets im Terminkalender der Gastwirtschaft Rust eingetragen.
Am 20. März lädt der Wirt zum Beispiel zum Schnitzelbuffet.
Nach einer Hochzeitssuppe genießen die Gäste Schweine- und
Geflügelschnitzel in den unterschiedlichsten Variationen. Ob
Ofenschnitzel Toskana, Räuberschnitzel, Holsteiner Schnitzel mit
Spiegelei und Sardelle, Speckschnitzel, Hirtenschnitzel mit Feta
oder die Version „Hawaii“ mit Ananas überbacken: Das Angebot
lässt für Schnitzelfruende keine Wünsche offen. Dazu kommen
viele leckere Beilagen und sogar noch Desserts. Kaum glaublich,
dass man dafür nur 13,90 Euro bezahlen muß!
Es folgen ein Schlemmerbuffet am 21. März, ein Fischbuffet am
Karfreitag und der große Osterbrunch am Ostersonntag und Oster-

montag. Wer das Buffeterlebnis in der Gastwirtschaft Rust noch
nicht kennt, muß es erleben. Roman Sander freut sich auf Anmel-
dungen zu allen gastronomischen Attraktionen, die sein Haus in
den nächsten Wochen bietet.

Die langjährigen Cebit-Gäste staunten nicht schlecht, als sie in ihr
Messehotel eincheckten: Frisch renoviert, mit mehr Platz und mo-
dernen Fernsehgeräten an den Wänden erlebten sie ihr Hotelzim-
mer. Corinna und Dieter Heinrich haben seit Ende letzten Jahres
die Renovierung in Angriff genommen und vor allem mit frischen
Farben gearbeitet, die den Hotelgästen gleich gute Laune machen.
Im Bereich der Technik wurde  auf hochmodernen Standard um-
gerüstet: Die Flachbildfernseher an den Wänden beeindrucken
auch anspruchsvolle Übernachtungsgäste.
Jetzt ist der Hotelbereich bei Grethe fit für die Zukunft! Durch die
Hotelzimmer können sich auch gern Langenhagener führen las-
sen, damit sie wissen, wie ihre Gäste untergebracht sind, wenn sie
einmal Besuch erwarten, für den ein Hotelzimmer gebucht werden
soll.
Wer ab der kommenden Woche bei Grethe im Restaurant einkehrt,

kann sich auf Frühlingsgenuß der besonderen Art freuen: Auf Bu-
chenholz mild geräucherter Matjes wird demnächst auf der Karte
stehen, eine Spezialität von der Corinna Heinrich schwärmt.
Natürlich hat das Restaurant auch an beiden Ostertagen geöffnet -
dann kann man mittags und abends einkehren und am österlich-
festlich gedeckten Tisch Platz nehmen.
Ein besonderer Tipp für alle, die sich einfach mal so zwi-
schendurch etwas Besonderes gönnen möchten, ist das Festival
der Riesengarnele. An jedem 2. Mittwoch im Monat serviert das
Küchenteam  nach dem Amuse gueule, dem klassischen Gruß aus
der Küche und einer verführerisch- duftenden Bouillabaisse 500 g
Riesengarnelen mit knackigen Salaten und ofenwarmem Baguette
zum Riesengarnelen-Schlemmerpreis von 19,90 Euro pro Person.
Das Stadtrestaurant an der Walsroder Straße freut sich auf Anmel-
dungen für seine besonderen kulinarischen Aktionen.

Drei frisch renovierte Hoteletagen im Hotel Grethe
erfreuen die Gäste, die zum Schlummern einkehren

Spezialitäten-Buffets sind
bei Rust stets ausgezeichnet

Im Treffpunkt feiern mit 
besonderen Highlights

Ostersonntag gibt es schon 
Spargel bei Frick in Godshorn

Jetzt schon an Ostern denken:
Reservieren Sie Ihre Plätze für unseren 

OSTER-BRUNCH
am Sonntag, 4. 4., ab 10 Uhr

Erwachsene: 14,00 €, 
Kinder von 6 - 12 J.  7,00 €, 

kleinere Kinder frei

Bitte bis 31. März anmelden!

Familien- & Firmenfeste:
- Buffet-Komplettangebote 
von rustikal bis hochklassig

- Auf Wunsch Künstlerservice
- Professionelle & individuelle
Festgestaltung nach Ihren  
Wünschen!

Fam. Karin + Dirk Frick
Alt Godshorn 43-46, 

30855 Langenhagen, Tel. 0511/59092130
info@fricks-hotel.de

Gründonnerstag, 1. April:
Wir verwöhnen sie mit einem

3-Gang-Ostermenü
rund um’s Lamm!

*******
Ostersonntag, 4. April:

Wir bitten zum festlichen Mittagstisch!
Wählen Sie nach einer Spargelcrem-

suppe aus unserer besonderen 
Osterkarte!

*******
Wir freuen uns auf Ihre Anmeldung 

für die Feste des Frühlings!
Karfreitag und Ostermontag geschlossen

Ostersonnabend geschlossene Gesellschaft

Frick’s Restaurant
& Gästehaus

Hotel                          Restaurant

Öffnungszeiten: 
Mo. bis Fr. ab 
6.30 Uhr, 
Sa. ab 
17 Uhr

DER HASE STEHT VOR DER TÜR!
Wir freuen uns auf Ihre Tischreservierung!
Ostersonntag und 
Ostermontag mittags 
und abends geöffnet!

Gastronomicus Service GmbH, 
Walsroder Str. 151,  30853 Langenhagen, Tel. 0511/726291-0




